Origindl

Tomates et Burratd, uceto bulsumico 30€
Tomutoes & Burratu, aceto bulsamico

Pizza Byblos 35€
Byblos Pizza

Sulude Cuesur 31€
Cuesar Salad

Club Byblos 38 €
Byblos Club sundwich

Burger Byblos 39€
Byblos Burger

ASSORTIMENT P M<£ZZ< 33€
LEBANSSE M2ZZ5 $5L<TION

Pizza aux Truffes Noires 72 €
Pizza with Black truffles

Coeur de suumon fumé, citron, blinis 38 €
Smoked sulmonh, lemon, blinis

Cuviur sélection 50y / 125y 370€ /800 €
Byblos selected Caviar 50y / 125y

King crub et légumes rufrdichis, suuce verte 75 €
King Crab & veygetubles, greeh sauce

Jumbon Bellotu Bellotu, pun con tomute 64 €
Iberico de Bellotu Bellotu hum, puh coh tomato

Tutaki de boeuf aux truffes, rogquette, purmesun 74 €
Beef tutuki with truffles, rocket sulad & purmesan
Spughetti liées uu turumu et caviur 129 €
Spuaghetti with caviar & tarama

Belles crevettes en fempuru, avocut, munyue 47 €
Kihg prawns in tempurd, avocudo muhgo

SRILLADSS LIBANAISES, SALAPE FATTOLKHE 36€
LSBANSSS <RILL, FATTOLKHE SALAD

Risoftto uux Truffes d’été 37 €
Summer truffles risotto

Risotto aux Truffes Noires 69 €
Black fruffles risotto

Crudo de sériole, huile N°51 41 €
Amberjack crudo, olive oil N°51

Thon < lu pluncha, sutay et riz croustillant 39€
Tunu « G la plancha », satay sauce & crispy rice
Homurd Bleu et [égumes yrillés, suuce vierge 75 €
Blu lobster and ygrilled vegetubles, olive oil sauuce
POLIKELRS DL LIBAN 18 €
LSBANESS DLSSSRT

Sublé croustillunt uu chocolut 18 €
Crunchy chocolaute shortbreud

Tropézienne 2018 18 €
Tropézienne 2018

Gluces et sorbets 18 €
Ice creums & sorbets

Notre fraisier 18 €
Our strawberry cuke

Mille feuille & lu vunille 18 €

Vanilla Napoleon

CARTE
DU
SOIR

EVENING
MENU

NIGHT & DAY
BAR*RESTAURANT

LOVE, LIVE, PLAY
#ByblosAftitude

Byni‘z

Pour uccompugyner votre upéritif ou pour un diner,
le Byblos vous propose ses Byni'z.

Ces bouchées suvoureuses, ludiyues, simples et
godlteuses vous invitent au voyage et au pldisir,

To uccompuny your dperitif, or for u dinher, Byblos
offers its Byni'z. These tusty bites are inspired from
tapdus, mezze, antipasti, kémia and other finger food.

This playful conhcept, simple, original and tasty,
invites you to fravel uand pledusure.

Origindl

HOMMOS 12€
MOUTABBAL 12€
FATAYER 14€
LABNE AU ZAATAR 9€
FALAFEL 12€
RAKAKAT 14€
TEMPURA D'ENCORNET 14€
Squid Tempura

BURGER BYBLOS 12€
Burger Byblos

ANCHOIADE ET LEGUMES 12€

Anchovy & Guarlic Sauce, Veygetubles

CROQUE MONSIEUR BRESAOLA / TRUFFE D'ETE 14 €
Croque-Monhsieur Brescola / Summer Truffle

SARDINADE 12 €
Sardinade
RAVIOLI CREVETTE VAPEUR 15€

Steumed Prawn Ravioli

Mix Origin
ASSORTIMENT DE 4 BYNI'Z AU CHOIX DU CHEF
A CHEF'S SELECTION OF 4 SAVOURY BYNI'Z

ACCORDING TO THE MARKET
32 €

Mix Byni’z

ASSORTIMENT DE 8 BYNI'Z NOW ET ORIGIN
AU CHOIX DU CHEF
A CHEF'S SELECTION OF 8 SAVOURY
BYNIZ NOW & ORIGIN
58 €

Mix Now

ASSORTIMENT DE 4 BYNIZ AU CHOIX DU CHEF
A CHEF'S SELECTION OF 4 SAVOURY BYNIZ
ACCORDING TO THE MARKET
39 €

Prix hets - Service compris / Viundes bovines d’origine Fruncuise et UE / Net prices — Service included / Bovine meuts of French und EU origin




